
 
 
                                                                                

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問合せ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 平川真美 羽根昌紀 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 

 

コンラッド東京、7月1日（土）より「サマー・イン・カラー 太陽の季節のスイーツビュッフェ」を提供開始 

梅雨から夏へと季節が廻り、輝く太陽の下で元気に咲き誇る花々を 

旬のフルーツを使用した華やかなスイーツで表現 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2023年5月17日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、7月1日（土）よりオールデイダイニング「セ

リーズ」にて、輝く夏の太陽の下で元気に咲き誇る花々を旬のフルーツを使用した華やかなスイーツで表現した「サマー・イン・カラ

ー 太陽の季節のスイーツビュッフェ」を土・日曜・祝日に開催します。6月までのスイーツビュッフェを彩った梅雨の恵みを受けて美

しく色彩豊かに咲いた花々から、盛夏に輝く太陽の下でいきいきと鮮やかに咲く花々へと季節が廻り、きらきらとした日差しを受

け止める日傘がビュッフェ台を飾ります。旬のフルーツをふんだんに使用した華やかな色彩のスイーツの数々をご家族やご友人、

大切な方とご一緒にぜひご賞味ください。 

 

旬の桃を贅沢に使った「桃のショートケーキ」、甘いオレンジとアプリコットの酸味が絶妙な組み合わせの「オレンジとアプリコットのム

ース」、甘くジューシーな香りのメロンをマイルドでミルキーなココナッツと合わせた「メロンとココナッツのムース」、甘酸っぱくトロピカルな

パッションフルーツにミントの清涼感が好相性の「パッションとミントのジュレ」など15種類のスイーツが登場。セイボリーには緑茶で

色付けしたトルティーヤが印象的な「ビーフパストラミのトルティーヤ」、濃厚な味わいの赤いトマトをさっぱりと仕上げた「ガスパチョと
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カッペリーニ」、そして「冷製コーンスープ」の冷たい料理3種類、温かい料理は「ムサカ風グラタン」とライブステーションで切り分けて

ご提供する「鶏胸肉のタンドリーチキン」をご用意します。 

 

「サマー・イン・カラー 太陽の季節のスイーツビュッフェ」 メニュー例 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

メロンとココナッツのムース 

甘くジューシーな香りのメロン

をマイルドでミルキーなココナッ

ツと合わせました。メロンとココ

ナッツのお互いの良さが口の

中で広がります。トップにはマ

スクメロンの模様のチョコレー

トを載せました。 

ピタヤゼリー 

ビビッドなピンク色の赤肉のピ

タヤをゼリーにしました。甘い

ピタヤのゼリーにダイスカットし

た甘酸っぱいパイナップルをト

ップに飾って。 

パイナップルのカップケーキ 

パイナップルの果汁を混ぜたス

ポンジ生地に濃厚なクリームを

絞り、トップにパイナップルの果

肉を飾りました。甘酸っぱいトロ

ピカルなパイナップルを存分にお

楽しみください。 

バナナブラウニー 

チョコレートブラウニーにバナ

ナを混ぜて焼き上げ、トップ

にチョコレートクリームを絞

り、フレッシュバナナを載せま

した。バナナとチョコレートは

間違いのない組み合わせ。 

レモンムース 

爽やかなレモンの香りが広が

るさっぱりとしたムースは夏に

ぴったりの一品。まるで本物

のレモンのような姿は、見てい

るだけでレモンの酸味を感じ

るよう。 

グレープとマスカットのジュレ 

上品な紫色のグレープのジュ

レの上に、清涼感のある緑の

マスカットのジュレを重ねまし

た。トップにはフレッシュマスカッ

トを飾って。 

ビーフパストラミのトルティーヤ 

千切りにした野菜をビーフパ

ストラミと緑茶で色付けしたト

ルティーヤでロールしました。

見た目が涼しいセイボリーに

仕上げました。 

パッションとミントのジュレ 

甘酸っぱくトロピカルなパッショ

ンフルーツにミントの清涼感が

好相性のグラスデザート。パッ

ションとミントのジュレの間には

パイナップルの果肉を忍ばせま

した。 

桃のショートケーキ 

きめの細かいしっとりとしたス

ポンジに、上品な甘さで口

溶けの良い生クリームと旬の

桃をサンドしました。トップに

も桃をふんだんに飾って。 

ガスパチョとカッペリーニ 

濃厚な味わいの赤いトマト

を夏野菜たっぷりのガスパチ

ョに仕上げ、冷製のカッペリ

ーニと合わせました。海老と

枝豆、透き通るトマトコンソ

メのジュレをトップに載せて。 

鶏胸肉のタンドリーチキン 

淡泊な鶏胸肉をスパイスの

香りが豊かなタンドリーチキン

に。ローストした野菜と一緒

にお召し上がりください。 

オレンジとアプリコットのムー

ス 

フレッシュな甘みのオレンジ

と程よい酸味のアプリコット

が絶妙な組み合わせのム

ース。オレンジに象った見た

目がとても可愛らしい一

品。 



 
 

「サマー・イン・カラー 太陽の季節のスイーツビュッフェ」 概要 
 
期間：  2023年7月1日（土）～8月27日（日） 
  ※毎週土・日曜、祝日開催   
時間：  第1部12:00～13:30 / 12:30～14:00 
  第2部14:00～15:30 / 14:30～16:00  
  ※90分制  / 時間帯は曜日により異なる場合があります。公式サイトでご確認ください。 
 
場所：  28階 オールデイダイニング「セリーズ」 
 
料金：  1名様  6,000円 
  コンラッド・ベア付（大人のみ） 1名様  7,200円 
  お子様（3～5歳） 1名様 1,700円 / お子様（6～12歳）1名様 2,700円 
 
内容： 

スイーツ（15種類） 
・ 桃のショートケーキ 
・ オレンジとアプリコットのムース  
・ メロンとココナッツのムース 
・ レモンムース 
・ パッションとミントのジュレ 
・ グレープとマスカットのジュレ 
・ ピタヤゼリー 
・ パイナップルのカップケーキ 
・ バナナブラウニー 
・ コーヒー＆ミルクチョコレートタルト 
・ カシス＆バニラシュークリーム 
・ ベイクドチーズ 
・ ピーカンナッツタルト 
・ スコーン クロテッドクリーム、ジャム 
・ ソフトクリーム（ライブステーション） 

 
セイボリー（全5種類） 
・ ビーフパストラミのトルティーヤ 
・ ガスパチョとカッペリーニ  
・ 冷製コーンスープ（ライブステーション） 
・ ムサカ風グラタン（ライブステーション） 
・ 鶏胸肉のタンドリーチキン（ライブステーション） 

 
お飲み物 
  

※ご予約・お問い合わせ： 公式サイトまたは 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 
※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 
※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 
※画像はイメージです。 
 

### 
 
 

コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセプ
トのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆ラウ
ンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ＆フィッ
トネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、『トリップ・ア
ドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細はconradtokyo.jp

をご覧ください。また、フェイスブックwww.facebook.com/conradtokyoやツイッターwww.twitter.com/conradtokyo、インスタグラ
ムwww.instagram.com/conradtokyoでも情報を配信しています。 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-summer2
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-summer2
http://www.conradtokyo.jp/
http://www.conradtokyo.jp/
http://www.facebook.com/conradtokyo
http://www.twitter.com/conradtokyo
http://www.instagram.com/conradtokyo


 
 
 

 

コンラッド・ホテルズ＆リゾーツについて 

ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンの 1ブランドとして、世界 5大陸に 46軒のホテルを展開しているコンラッド・
ホテルズ&リゾーツは、コンテンポラリーなデザインや先進的なイノベーション、キュレーションアートで、新しいことに挑戦する世界中
のお客様の感性を刺激します。またコンラッドでは、ローカルや世界の文化に触れながら、お客様に満足いただけるサービスを体
験することができます。コンラッド・ホテルズ＆リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界をリ
ードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、す
ぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新の情報はこちらをご覧ください。
www.facebook.com/conradhotels, www.instagram.com/conradhotels, www.twitter.com/conradhotels. 

 

https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://itunes.apple.com/jp/app/hilton-honors/id635150066?mt=8
https://hiltonhotels.jp/hhonors
http://www.facebook.com/conradhotels
http://www.instagram.com/conradhotels
http://www.twitter.com/conradhotels

